Vorspeisen und Zwischengerichte

Friihlingssalat / weiRes Balsam- Traubenkerndressing
9,00
Teegerauchertes Lammziingle /Salat von Alblinsen
12,50
Lauwarm marinierter Ochsenmaul auf unsere Art /Spitzlesalat / Kernol
13,50
Lammravioli / Chorizo / Ruccola
14,50
Terrine von der Ginseleber / Bitterschokolade / geeiste Hagebutte
18,00

Suppen
‘onsomme vom Tafelspitz / Fladle- GrieRroulade
8,00
Stipple von jungem Lowenzahn und Spinat / pochiertes Osterei
9,50
Klare Bodenseefischsuppe /Safran / Aromaten / Rouille / Rostbrot
13,00

Fischgerichte

Filet vom Bodenseefelchen nach Miillerin / Gemiise / Kartoffeln
20,00
Hechtfilet in Olivenol konfiert / geriaucherte Paprika

Barlauchrisotto / Siidliandergemiise / Oliventapenade
23,00
Bodensee Forelle / Leipziger Allerlei / Krebssofle / Morcheln /feine Nudeln
24,00
St. Pierre auf griitnem Ofenspargel / Artischocke
Kartoffelknopfle /SoRle von Aufricht’s Verjus
32,00



Deftiges

Kutteln vom Sipplinger Lamm in Riesling- Sauerrahm / Rostkartoffeln

16,00
Schwibischer Zwiebelrostbraten Spatzle vom Brett / bunter Salat
23,50
Hauptgerichte

Briistchen vom Linzgau Huhn / Parmaschinken
eingelegte Zitrone / Tomate / Barlauchrisotto

21,00
Sauerbraten vom besten Weiderind nach Oma Gruler

glasiertes Gemiise / Spatzle

22,50

Kaninchenriicken und Keule an Morchelsauce

Leipziger Allerlei / feine Nudeln

24,00

Lammriicken tiberkrustet / griiner Ofenspargel

Kartoffelgnocchi

29,00

Menii zu Ostern

Siilzle vom hausgemachten Felchenmatjes
Joghurt- Barlauch / Apfel- Meerrettichvinaigrette / Hechtkaviar
oder

Stipple von jungem Lowenzahn und Spinat / pochiertes Osterei
* %k

Uberkrustete Keule und geschmortes / vom Linzgau Lamm

Ofengemiise / Kartoffelgratin
* %%

Bayrische Creme mit Vanille / Zartbitterschokolade- Butterkeks
Rhabarber / Himbeer- Rosensorbet

Menii in 3 Gangen 36,00
Menii in 4 Géingen 46,00



